Vorspeisen

Ittinger Weissweinsuppe
mit knusprigen Ittinger Mostbrocklistreifen und Backernacht-Cro(tons
12—

Wintersalat
mit Ittinger Kurbis, NUsslisalat, Randen und Granatapfel
Orangenvinaigrette und gerostete NUsse
14—

Ittinger Coppa-Carpaccio
mit lauwarmem Pilzsalat, Hausbrotchips und Ittinger Pesto
15.—

Warmer Ittinger Brie
mit hausgemachtem Ittinger Apfel-Chutney
schwarze Ittinger Nuss und Nusslisalat Ingwer Vinaigrette
15—

Tagesangebot
kleiner Salat oder Tagessuppe
8.—-

Ittinger Hauptgange

Cordon Bleu vom Ittinger Sauli
gefullt mit Ittinger Blau und Ittinger Mostbrockli
mit knusprigen XL-Pommes frites und buntem WintergemUse
37.-

Cordon Bleu vom Ittinger Kalb
gefullt mit Ittinger Hofkase und Ittinger Beinschinken
mit knusprigen XL-Pommes frites und buntem Wintergemuse
45—

Kartauser Pfannli
Ittinger Schweinsfiletmedaillons aus der Hofmetzgerei
mit Apfel-Speck-Sauce und hausgemachten Spatzli
37.-

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes vom Ittinger Kalb
mit feiner hausgemachten Rosti aus Ittinger Kartoffeln
36..—

Loop the Loop the Burger
Saftiges Ittinger Rindfleisch 220g, wurziger Hofkase, Speck
Roéstzwiebeln, Gewirzgurke und Ittinger Kirbisketchup
im hausgemachten Brétli
33.-
wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat
4.-

Y] o
* kK G RNGEN



Fleischlose Hauptgange

Black-Jack
Jackfrucht-BBQ-Burger im hausgemachten Backernachtbrotli

mit Tomate, Ittinger Gewlrzgurke, Réstzwiebeln, Rucola und Ittinger Joghurtdip
26.—
wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat
4.-

Hausgemachte Trompetenkiirbis-Gnocchi v
in Salbeibutter gebraten, mit Ittinger Kurbiswirfeln
und geroésteten Kernen
28.—

Hausgemachte Falafel
auf Ratatouille mit Ittinger Joghurt-Minzedip und Basmatireis v
26.—

Fisch

Schweizer Zanderfilet gebraten mit Grissini-Rosmarinkruste
auf Federkohl mit Bratkartoffeln und Ittinger Verjus-Orangensauce
39.-

Ein Dessert versiisst das Leben

Ittinger Minis
Kiirbis-Créme Briilée Spekulatiuskuchen Zimtparfait
mit karamellisierten mit Orangenrahm und Ittinger im Weckglas mit Zwetschgen-
Kiarbiskernen Andenbeeren-Kompott kompott

pro Mini 6.—/ alle drei Minis ftr 15.—
Der Siindige
Schokoladen-Brownieglace und Vanilleglace mit Klostercake und Schlagrahm
11—
Coup Nesselrode

Vermicelles mit Vanilleglace, Meringues und Schlagrahm
1.-

Unsere Patisserie produziert taglich frische Torten und Kuchen
Bitte fragen Sie bei unseren Servicemitarbeitenden nach

Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer
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