Ein Dessert versusst das Leben

Ittinger Minis
Ittinger Zwetschgen-Tiramisu Randen-Schokoladen-Cupcake Caramelisierte Kiurbistarte
mit einem Schuss Ittinger Zwetschgenbrand mit Ittinger Frischkase-Frosting mit Felchlin-Schokoladensorbet
und hausgemachten Cantuccini aromatisiert mit Orange

6.— pro Stiick ...oder kombinieren Sie alle drei Minis fir 15.—

Coupes

Laurentius-Becher
mit caramelisierten Apfelspalten
Ittinger Joghurtglace und Schlagrahm
11—

Der Sundige

Schokoladenglace und Vanilleglace
Klostercake- und Edelbittercakewurfel serviert mit Schlagrahm
12—

Coup Nesselrode
Vanilleglace mit Vermicelles, Meringues und Schlagrahm
11.—

Glace- und Sorbetsorten

Marzipan-Sauerkirschglace, Vanilleglace, Schokoladenglace, Kaffeeglace, Traubensorbet
pro Kugel 3.50 / Schlagrahm 1.50

Hausgemacht
Ittinger Joghurtglace, Quittensorbet

Gartentraum-Sorbet* vom Pilgerhof
*aus Traubensatft, Ittinger Minze und Zartbitterschokolade

pro Kugel 4.— / Schlagrahm 1.50

Unsere Patisserie produziert taglich frische Torten und Kuchen
Bitte fragen Sie bei uns Servicemitarbeitenden nach.

Kase

Ittinger Kaseteller
Hofkase, Klosterkdse, Vesperkase und Ittinger Brie mit hausgemachtem Birn- und Holzofenbrot,

Baumnissen und geddrrten Ittinger Apfelringli
17.—

Warmer lIttinger Brie
mit hausgemachtem Apfelchutney und caramelisierten Ittinger Baumniissen
15—
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