Etwas Feines zwischendurch w

(alle Fleisch-, Wurst-, Brot- und Késespezialitdten stammen
aus dem eigenen Gutsbetrieb und sind darum 0-Kilometer-Klassiker)

Ittinger Wurstsalat, Kasesalat, oder Wurst-Kasesalat
garniert
19.-

Gemischter Salatteller
mit Ittinger Freiland-Ei
18.—

Warmer Beinschinken aus unserem Gutsbetrieb
mit Salaten garniert
25.—-

Wabhlen Sie lhre Lieblings-Salatsauce

Thurgauer - mit geriebenen Apfeln und Krautern
Franzosisch - nach einem alten Hausrezept
Italienisch - mit kaltgepresstem Olivendl und «Balsamico di Modena»

Ittinger Klosterteller
Rohschinken, Mostbréckli, Rauchspeck, Klosterkdse und Rohmilch-Brie
mit Ittinger Holzofenbrot
27—

Ittinger Kaseteller
Hofkase, Klosterkase, Vesperkase und Rohmilch-Brie
mit hausgemachtem Birn- und Holzofenbrot,
Baumnussen und geddrrten Ittinger Apfelringli
17.—

Klostergibeli
kaltes Rauchwdrstli auf dem Holzbrett serviert, mit hausgemachtem Holzofenbrot
10.50

«Eingeklemmtes» im Holzofenbrot
mit Rohschinken, Mostbréckli oder Rohmilch-Brie
10.—

«Eingeklemmtes» im Holzofenbrot
mit gekochtem Schinken, Fleischkase, Schweizer Salami oder Ittinger Hofkase
8.—

Schweizer Zanderknusperli im Ittinger Bierteig gebacken
mit Bratkartoffeln und Sauce Tartar
35.—-
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Desserts

Ittinger Minis
Kiirbis-Créme Bralée
mit karamellisierten Kurbiskernen
6.—

Spekulatiuskuchen
mit Orangenrahm und Ittinger Andenbeeren-Kompott
6.—

Zimtparfait
im Weckglas mit Zwetschgenkompott
6.-

Alle 3 Minis far 15.—-

Coupes

Der Siindige
Schokoladen-Brownieglace und Vanilleglace
Klostercake und Schlagrahm
1.-

Coupe Nesselrode

Vermicelles mit Vanilleglace, Meringues und Schlagrahm
1M1.-

Kinderdesserts

Glacekugel nach Wahl mit Rahm und Knusperhut
4.50

Muhh - Erdbeer- und Vanilleglace
5.—

Unsere Patisserie produziert taglich
frische Torten und Kuchen
Bitte fragen Sie bei unseren Servicemitarbeitenden nach

Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer
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