Etwas Feines zwischendurch

Ittinger Wurstsalat, K&sesalat, oder Wurst-Kasesalat
garniert
21—

Gemischter Salatteller v
mit Ittinger Freiland-Ei
18.—

Warmer Beinschinken vom Schloss Herdern-Sauli
mit Salaten garniert
25.—

Wahlen Sie lhre Lieblings-Salatsauce
Thurgauer — mit geriebenen Apfeln und Krautern
Franzdsisch — nach einem alten Hausrezept
Italienisch — mit kaltgepresstem Olivendl und «Balsamico di Modena»

Gebackener Rebkase aus der Hofkaserei
mit Nisslisalat und Ittinger Apfeldressing v
16.—

Vegetarische Ittinger Gerstensuppe v
mit frischen Krautern
10.—/ grosse Portion 14.—

Metzger Rolfs Kalbsbratwurst
mit Zwiebelsauce, Pommes frites und buntem Gemiise
21.50

Ittinger Klosterteller
Rohschinken, Mostbrdckli, Rauchspeck, Klosterkase und Ittinger Brie
mit Ruchbrot
27—

Ittinger Kaseteller
Hofkase, Klosterkase, Vesperkase und Ittinger Brie
mit hausgemachtem Birnbrot und Ruchbrot
Baumnissen und geddrrten Ittinger Apfelringli
17.—

In unserer 0-Kilometer-Philosophie vereint unser Kiichen-Team die besten Zutaten

aus unserer Kaserei, Metzgerei, Gartnerei, aus dem Weinkeller, den Obstanlagen,
aus Getreidekammer und Backerei. Wir sind stolz, so viele Erzeugnisse aus dem eigenen
Gutsbetrieb in der Ittinger Kiiche verarbeiten zu kdnnen; unsere Produkte sind von
hdchster Qualitat und kénnten frischer nicht sein. Bei Produkten, die unser Gutsbetrieb
nicht liefern kann, greifen wir zu 95% auf Schweizer Produkte zurtick — wenn immer
moglich auf ausgewahlte lokale und regionale Produzenten. Alles Fleisch stammt aus
unserem eigenen Gutsbetrieb oder von anderen Bauernhéfen in der Nahe. Aktuell sind wir
in der Umstellung zu einer Freiland-Schweinehaltung. Bis wir so weit sind, beziehen wir
unsere «Sauli» voribergehend vom Schloss Herdern und verarbeiten sie in unserer
eigenen Metzgerei.
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— O Kilometer-Philosophie — 100% Geschmack.




Ittinger Rauchchnebeli
kaltes Rauchwirstli auf dem Holzbrett serviert, mit Ruchbrot
10.50

«Eingeklemmtes» im Ruchbrot
mit Rohschinken, Mostbrdckli oder Ittinger Brie
10.-

«Eingeklemmtes» im Ruchbrot
mit gekochtem Schinken, Fleischkése, Schweizer Salami oder Ittinger Hofkéase
8.—

Dessert und Coupes

Der Siindige
Schokoladenglace und Vanilleglace,
Klostercake- und Edelbittercakewurfel serviert mit Schlagrahm
12.-

Coupe Nesselrode
Vanilleglace mit Vermicelles, Meringues und Schlagrahm
11.—-

Coupe Roteli

Marzipan-Sauerkirschglace und Schokoladenglace
mit in Ittinger Roteli eingelegten Kirschen und Schlagrahm
12—

Coupe Danmark
Vanilleglace mit warmer Schokoladensauce, Schlagrahm und gerésteten Mandeln
11.-

Glace- und Sorbetsorten

Marzipan-Sauerkirschglace, Vanilleglace, Schokoladenglace und Kaffeeglace
pro Kugel 3.50 / Schlagrahm 1.50

Hausgemacht
Ittinger Joghurtglace, Quittensorbet

pro Kugel 4.—/ Schlagrahm 1.50

Kinderdessert

Glacekugel nach Wahl mit Rahm und Knusperhut
4.50

Unsere Patisserie produziert taglich frische Torten und Kuchen
Bitte fragen Sie bei uns Servicemitarbeitenden nach.
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