
 

 
 

Vorspeisen 

 

Ittinger Müller Thurgau-Suppe 

mit Schwarzer Ittinger Nuss und hausgemachten Ittinger Holzofenbrotcroûtons  

11.– 

 

Herbstsalat 

Nüsslisalat und Chicorée mit Ittinger Birnenspalten, Ittinger Blau 

Hausbrotchip mit Knoblauch aus dem Klostergarten  

an Ittinger Traubenkerndressing  

14.– 

 

Rindstatar  

verfeinert mit Ittinger Weinbrand, Kapern, Cornichons und Zwiebeln medium gewürzt, 

mit feuriger Sauce à part, getoastetem Ittinger Holzofenbrot und Butter aus unserer Käserei 

als Vorspeise 18.– / als Hauptgang 29.– 

 

Tagesangebot 

kleiner Salat oder Tagessuppe 

8.– 

 

Ittinger Hauptgänge 

 

Kalbsgeschnetzeltes aus dem Gutsbetrieb  
an Ittinger Gravadossauce  

hausgemachte Spätzli und Marktgemüse 

35.– 

 

Wiener Schnitzel vom Ittinger Kalb 

mit knusprigen XL-Pommes frites und Preiselbeeren 

39.– 

 

Kartäuser Pfännli 

Ittinger Schweinsfiletmedaillons aus der Hofmetzgerei 

mit Apfel-Speck-Sauce und hausgemachten Spätzli 

37.– 

 
Loop the Loop the Burger 

Saftiges Ittinger Rindfleisch 220g, würziger Hofkäse, Speck 

Röstzwiebeln, Gewürzgurke und Ittinger Sauerrahm 

im hausgemachten Brötli 

33.– 

wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat 

4.– 

 

Einheimisches Wild 

Wildgeschnetzeltes mit Trauben und Marroni 

dazu hausgemachte Spätzli und Ittinger Ofenkürbis mit Speckchip und Salbei 
39.– 

 

Hirschpfeffer Jäger Art 
mit hausgemachten Spätzli, Rotkraut 

glasierte Marroni und Rotweinbirne  

33.– 



 

 
 

Fleischlose Hauptgänge 

 
Black-Jack 

Jackfrucht-BBQ-Burger im hausgemachten Bäckernachtbrötli 

mit Tomate, Ittinger Gewürzgurke, Röstzwiebeln, Rucola und Ittinger Joghurtdip 

26.– 

wahlweise mit knusprigen XL-Pommes frites oder klassischem Kabissalat 

4.– 

 

Im Ofen gebackener Ittinger Hokkaido-Kürbis  

mit Ittinger Bratkäse im Kürbiskernmantel und Ittinger Müller Thurgau-Risotto 

28.– 

 

Herbstteller 

hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, glasierte Marroni 
gebratene Saisonpilze und Glühweinbirne 

29.–  

 

 

Fisch 
 

Schweizer Zanderknusperli im Ittinger Bierteig gebacken 

mit Bratkartoffeln und Sauce Tartar 

35.– 

 

Ein Dessert versüsst das Leben 

 

Ittinger Birnen-Schoggitarte 

mit hausgemachtem Sorbet von eigenen Birnen  

8.– 

 

Ittinger Zwetschgen-Cheesecake 

mit hausgemachtem Baumnussglace 

9.– 

 

Zimtparfait mit hausgemachten Ittinger Rotweinzwetschgen 

7.– 

 

Der Sündige 

Schokoladen-Brownieglace und Vanilleglace mit Klostercake und Schlagrahm 

11.– 

 

Coup Nesselrode 

Vanilleglace mit Vermicelles, Meringues und Schlagrahm  

11.– 

 

Coupe Caramello 

Vanilleglace und hausgemachtes Caramelglace mit Schlagrahm und gesalzener Caramelsauce 

11.– 

 

Unsere Pâtisserie produziert täglich frische Torten und Kuchen 

Bitte fragen Sie bei unseren Servicemitarbeitenden nach 

 

 
Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer 


